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PREDTAN OAK CL 
 

 

CLARIFICATION ET VIEILLISSEMENT DES VINS ROUGES, 

VINS BLANCS, ET VINS EFFERVESCENTS 

 

COMPOSITION 

Ellagitanins extraits de Chêne Français Limousin (Quercus Robur Limousin), hautement purifiés et 

concentrés. 

 

APPLICATIONS 

Dans les vins jeunes gardés en cuves : PREDTAN OAK CL, ajouté immédiatement après la 

fermentation malolactique (vins rouges) ou à la fin de la fermentation alcoolique (vins blancs), joue 

un rôle positif dans la clarification, renforce la structure et accroît la sensation en bouche. Elevage 

très qualitatif des vins de garde. 

En barriques usagées : PREDTAN OAK CL compense la faible extraction en ellagitanins. 

PREDTAN OAK CL participe à élaborer des vins plus élégants et les protège d’une possible oxydation. 

 

DESCRIPTION ET UTILISATION 

Sur des vins qui sont considérés comme en dehors de la fourchette acceptable, par exemple: tous les vins 
qui présentent des difficultés de structure et de rondeur. Les vins traités peuvent être testés le jour même 
du traitement, il est toutefois recommandé d'attendre au moins 48 heures. 
Dans certains cas, le goût des vins de faible / moyenne gamme est si fortement rehaussé qu'ils peuvent 
être vendus à des prix plus élevés. 
 

Il est recommandé d’utiliser PREDTAN OAK CL à un dosage compris entre : 

10 à 20 g/hl pour les Vins Rouges 

5 à 10 g/hl pour les Vins Blancs 

Le dosage, et donc le coût du traitement, peut être optimisé en faisant des essais directement dans des 

bouteilles à différentes concentrations. 

 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES ET LIMITES BACTERIOLOGIQUES 
Aspect : Poudre très fine Qualité des polyphénols : Min. 65% 

Couleur : Marron clair Fer : < 50 ppm 

Odeur : Boisée Plomb : < 5 ppm 

Solubilité dans l’eau : > 98% Mercure : < 1 ppm 

Pertes à la dessiccation  ≤ 2% (2h à 100-105°C) Arsenic : < 3 ppm 

Humidité : < 10%   

Toxines et mycotoxines : Absence Escherichia coli : Absence 

Salmonelles : Absence Coliformes : Absence 

Staphylococcus aureus : Absence   
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CONSERVATION 

3 ans (à partir de la date de fabrication)  dans son emballage d’origine, stocké dans un endroit frais, 

sec et sans odeur. 

 

CONDITIONNEMENT 

Pot de 500 g. 


